
 

 

 

 

 

 

 

Taste & Trails 
 Flavourful Egg Kejriwal 

           youtube.com/@OWNTasteandTrails  
 

Egg Kejriwal Recipe: ৩০ মিনিটের মধ্যে রান্না করা যাবে, এমন কোনও 

রেসিপির সন্ধান করছেন? তবে বানিয়ে ফেলুন ডিম কেজরিওয াল, রইল রেসিপি  

 

Egg Kejriwal Recipe: কিকবক্সিিং কোচ এবিং ফিটনেস প্রশিক্ষকপার্থ জির 

হাতের তৈরি মুম্বাই-স্টাইলের ব্রেকফাস্ট ডিশ তৈরি করুন 

 

Egg Kejriwal Recipe: নমস্কার, এখানে আমাদের প্রিয  ফুড জার্নালিস্ট প্রিশিকার আরেকটি 

উতত্েজনাপূর্ণ রেসিপি নিয়ে হাজির হয়েছে। পার্থ এখন আমাদের সাথে এই সহজ এবিং সুস্বাদু 

রেসিপিটি শেয ার করেছেন যা তিনি রবিবারের স্পেশাল মেন ুহিসাবে ব্যবহার করেন। আসুন বিশদ 

বিবরণ জেনে নিন এবিং একসাথে এই আশচ্র্যজনক খাবারটি পুনরায  তৈরি করি।  

 

ডিম কেজরিওয াল হল একটি জনপ্রিয  মুম্বাই-স্টাইল ব্রেকফাস্ট রেসিপি যাতে টোস্ট করা 

পাউরুটি উপরে ভাজা ডিম থাকে, একটি মশলাদার ধনেপাতার চাটনি এবিং খাসত্া বেকন বা সসেজের 

সাথে পরিবেশন করা হয । বাড িতে ডিম কেজরিওয াল তৈরি করার একটি সহজ রেসিপি এখানে রয েছে: 

 

উপকরণ: - 

 

• ৪টি ডিম  

• পাউরুটির ৪টি টুকরো (সাদা বা ব্রাউন ব্রেড)  

• ১/৪ কাপ সবুজ চাটনি (রেসিপির জন্য নীচে দেখুন)  
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• ৪ টুকরা বেকন বা ২ সসেজ  

• স্বাদমতো ননু ও গোলমরিচ গুুঁড়ো  

• পাউরুটি টোস্ট করার জন্য মাখন বা সাদা তেল 

 

ধনেপাতার চাটনি রেসিপি:  

 

• ১ কাপ তাজা ধনে পাতা  

• ১/২ কাপ তাজা পুদিনা পাতা 

• ১/২ কাপ কাুঁচালঙ্কা  

• ১টি ছোট পেুঁয াজ সূক্ষ্মভাবে কাটা  

• ২ কোয া রসুন (কিমা করে কাটা) 

• ১/২ চা চামচ আদা কুচি  

• নুন স্বাদমতো  

• ১ টেবিল চামচ লেবুর রস  

• ১/৪ কাপ জল 

 

নির্দেশাবলী:  

 

১. প্রথমে ধনেপাতার চাটনি তৈরি করা শুর ুকরুন। একটি ব্লেন্ডারে ধনে পাতা, পুদিনা পাতা, 

কাুঁচালঙ্কা, পেুঁয াজ, রসুন, আদা, নুন, লেবুর রস এবিং জল মেশান। মসৃণ হওয া পর্যন্ত ব্লেন্ড 

করুন। 

 

২. পাউরুটির টুকরোগুলি হালকা বাদামী না হওয া পর্যন্ত টোস্ট করুন। 

 

৩. ডিমগুলিকে ভাজুন এবিং টোস্ট করা রুটির উপরে রাখনু।  

 



 

 

৪. ডিমের উপরে ধনেপাতার চাটনি ছড িয ে দিন।  

 

৫. বেকন বা সসেজগুলি খাস্তা না হওয া পর্যন্ত রান্না করুন এবিং পরিবেশন করুন।  

 

৬. ডিম কেজরিওয াল গরম গরম পরিবেশন করুন এবিং উপভোগ করুন!  

 

এই রেসিপিটি ৪ জনকে পরিবেশন করা যাবে এবিং প্রায  ৩০ মিনিটের মধ্যে প্রস্তুতও করা যায । 

আপনি আপনার স্বাদে অনুযায়ী ধনেপাতার চাটনি এবিং বেকন বা সসেজের পরিমাণ সামঞ্জস্য 

করতে পারেন। 

 


